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トロピカルカレー

にんじんうどんサラダ風ｏｒ舞茸肉うどんｏｒカレーうどん

ロコモコポキ丼

トロピカルカレーは・・・

南国フルーツと淡路産玉ねぎの甘さを隠し味に、

甘さと辛さの絶妙なバランスの牛ひき肉のカ

レーです。

スペシャルデーはトロピカルシーフードカレー

が登場します。

おとなり新座市の「にいざ一店逸品」に選ば

れた、にんじんうどんは、にんじんのペース

トが練り込まれた、ほんのりオレンジ色のう

どんです。

サラダ風の冷やしうどんｏｒ舞茸と肉入りう

どん（つけうどんも可能）ｏｒトロピカルカ

レーを使ったカレーうどんの中からお選びく

ださい！

ロコモコとは・・・

ハワイの代表的な郷土料理です。ごはんの上にハン

バーグと目玉焼きを乗せ、グレイビーソースをかけ

てあります。黄身を半熟にしてありますので、お好

みで崩してソースと混ぜてお召し上がりください。

ランチメニュー スープ・ドリンク・ミニデザート付き

お飲み物は・・・ブレンドコーヒー・アイスコーヒー・紅茶・アイスティー・マンゴージュース

パイン＆オレンジ＆グアバミックスジュース・オレンジジュース・コーラ・ウーロン茶からお選び下さい

ポキ丼とは・・・
ハワイでは、「ポキ（poke）」は「魚の

切身、魚を細かく切る」といった意味が

あり、マグロかサーモンを玉ねぎや海草

などをゴマ油、塩、しょうゆなどで和え

た料理ですが、ＫＡＩＬＡＬＵＡではオ

リジナルのタレで淡路島産玉ねぎと和え

てあるものがご飯の上に乗ってきます。
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